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POUILLY FUMÉ 2020 
AOC 
Spécialité par lot 

 
 
Région:  Loire  
 
Cépages : 100% Sauvignon blanc 
                    
Vinification :  Fermentation en cuves inox, régulation des 

températures (16-18°C), levurage. Élevage 4 à 6 
mois. 

 
Dégustation: Ce vin pâle présente d'intéressantes 

fragrances de mimosas, d'asperge verte 
et de bourgeon de cassis. En bouche, il 
est bien équilibré. Fruité, des notes de 
fruit de la passion alliées à une touche 
minérale sont perceptibles. Des notes 
fumées se font sentir en fin de 
dégustation. 

 
 
 
 
Code SAQ : 15041892 
Prix particulier : 32,25$ 
Prix licencié : 28,05$ 
Uvc : 12 
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