MONTALVIN

VISTORTA FRIULANO 2021
GRAVE DEL FRIULI DOC

Spécialité par lot
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VISTORTA

C’est dans le décor enchanteur de la Belle Epoque, sur le magnifique vignoble de Vistorta, dans le
Frioul occidental, que la famille Brandolini d’Adda réside depuis 1780. Les origines agricoles de
Vistorta remontent au 2° siécle apres JC, comme en témoignent deux chapiteaux datant de I'époque
romaine qui marquent encore les limites du vignoble aujourd’hui. Le Comte Brandino Brandolini
d’Adda est maintenant I'dme de cette maison. Grace a ses connaissances et a son amour du vin.

Région :
Cépage:

Dégustation :

Accords :

Service :

Code : 14954315

Prix : 19,95%

Prix licencié :

UvC: 12

Frioul - Vénétie Julienne

100% Friulano

Saveur veloutée et reflets verts : un blanc de ceux
qui conquiérent. Douces senteurs d'amandes, de
pate d'amande, de fleurs sauvages et de
marguerites. Tons chuchotés de péche et de
pomme mdre. Bouche fraiche et séche, avec une
saveur voilée et légérement tannique. Il se
termine légérement amer avec des saveurs
d'amande douce.

Accompagne parfaitement les poissons frais et
grillés, les crustacés et coquillages, les
charcuteries, les plats de pates ; merveilleux avec
le prosciutto cru.

Servir frais, 8-12°C.

17,35%

FRIULANO
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