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Cento Filari 2021 
Lugana DOC 
Spécialité par lot 

 
 

Région:  Lac de Garde 
 

Cépage : 95% Turbiana, 5% Chardonnay 
 

Vinification:  La vinification a été réalisée avec un 
pressurage doux des raisins et une 
fermentation alcoolique à une température 
contrôlée de 18 °- 20 ° C. Le Cento Filari est 
resté jusqu’en janvier au contact des lies pour 
une meilleure expression de son potentiel. La 
mise en bouteille a eu lieu en février. 

 
Dégustation :  Couleur jaune paille brillante. Arômes intenses 

de fleurs et de fruits. En bouche, il révèle une 
bonne minéralité et une bonne acidité, ainsi 
que de la rondeur, de la douceur et un arrière-
goût persistant. 

 
Service : C'est un délice à l'apéritif, parfait avec des 

hors-d’œuvre, des poissons ou des plats 
principaux délicats. En raison de sa 
particularité. Servir à 8 °- 10 °C. 

 
Taux d’alcool :     13% alcool  

 
 
 
Code SAQ :   13846363 
Prix: 24,35$ 
Prix licencié : 21,18$ 
UVC : 6 
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