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Aldo Vaira est le pionnier du Riesling dans le Piémont. Ce cépage atypique pour la région, le fascine
des ces début sur les banc de l'université. Apres plusieurs années de recherche et d’essais, le
Pétracine est né dans la commune de Langa. Le nom Pétracine évoque les racines de la vigne qui
couvrent les roches du sol du vignoble.

Région: Piémont
Appelation : Langhe DOC

Cépages : 100% Riesling e

AAC 14751

Les vignes : Le Riesling est planté dans deux vignobles. Le
premier est Fossati situé en altitude au point le
plus haut de la commune du Barolo faisant face
au lever du soleil. Le deuxieme est dans la région
de Bertone.

Vinification : Les récoltes sont faites manuellement dans les
premiéres semaines de septembre. La sélection
des raisins est tres rigoureuse dans les vignes.
On presse délicatement le raisin et laisse le jus se
stabiliser durant 15 a 20 jours avant la

fermentation.
s RO
Dégustation : Robe jaune paille. Au nez on pergoit un bouquet 7 ODYAIRT
complexe de péches et d’abricot, secondé par -.‘;;-;gf-" 200 I
des notes délicates de fleurs, d’agrumes et une LANGHE
certaine  minéralité. La  bouche  est RN

harmonieusement balancée et précise, le
Pétracine est frais en bouche et livre une belle
acidité qui nous accompagne tout au long de la
dégustation.
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