MONTALVIN

Chéateau Chantalouette 2016
Pomerol AOC

Spécialité par lot

Le Chateau Chantalouette est le second vin de Chateau De
Sales. Cette propriété historique, de loin la plus large de
Pomerol, appartient a la méme famille depuis 5 siécles et
peut se vanter d’avoir le seul vrai chateau de I'appellation.
Le vignoble est travaillé de maniéere traditionnelle (labours a
cheval, vendanges manuelles). Grace au travail appliqué de
M. de Lambert et de son cenologue, Frédéric Laborde, les
vins expriment parfaitement leur terroir. Chéateau
Chantalouette tient son nom d'une des plus grandes
parcelles du vignoble du Chéateau de Sales. Les vins sont
souples, ronds et charmants, et peuvent étre consommeés
dés deux ou trois ans de garde.

Région: Pomerol, Bordeaux

Cépages : 70% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon, 15%
Cabernet franc

Vinification : Vendange et tri manuels. La fermentation a lieu
dans des cuves en acier inoxydable et en cuves
béton thermorégulées. Macération et extraction C CHATEAU |
douces et controlées. Vieillissement en fats de HANTALOUETIE

chéne pendant 16 a 18 mois.
P ' POMEROL

Taux d’alcool : 15% Alc./ Vol.

Code SAQ : 12127279
Prix : 59,25%

Prix licencié : 51,53%
Uvc : 12
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